INFRA

Pewne, elastyczne i ekonomiczne
procesy wypiekania

WACHTEL

Found in the best bakeries of the world
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Niezawodnosé i optymalne wykorzystanie powierzchni wypiekowej

Elektryczne piece wsadowe INFRA WACHTEL
sprawdzg sie wszedzie tam, gdzie korzystanie z zasila-
nych elektrycznie piecow jest sensowne i ekonomiczne.
W piecach INFRA mozna piec w sposob chronigcy
zasoby naturalne, w sposob czysty i cichy - bez

uzywania palnikow i wentylatorow obiegowych,

bez koniecznosci montowania przewodoéw spa-
linowych i uiszczania wysokich optat emisyjnych.
Ponadto obnizony poziom ci$nienia akustycznego
w piekarni oznacza optymalne warunki pracy
umozliwiajgce wykonywanie czynnosci w sposob
skoncentrowany i pewny.

Szerokagamamodeli

Piece INFRA oferuja najwyzszy stopien elastycznosci
oraz najkorzystniejsze wykorzystanie uzytkowej
powierzchni wypiekania. Niezaleznie czy o standar-
dowej, podwojnej czy potrojnej szerokosci - mozemy
miec do 6 komor wypiekowych. Komory wypiekowe
dostepne sa w roznej wysokosci (165 - 250 mm)
i gtebokosci (850 -2400 mm).

Elastycznosc

Kazda komora wypiekowa stanowi samodzielny piec
posiadajacy wtasny uktad sterowania 1Q TOUCH.
W ten sposob mamy mozliwosc¢ wypieku réznych
produktow w tym samym czasie, zapewniajac
pewnosc produkcii.

Delikatne ciepto

Zastosowanie jedynych w swoim rodzaju ptaskich
ceramicznych elementéw grzejnych zapewnia deli-
katne i trwate przekazywanie ciepta, co sprawia,
ze wypieki sg rownomierne i powtarzalne.

Systemoszczedzania

Uktad sterowania IQ TOUCH dla kazdej pojedynczej
komory wypiekowej piecow INFRA oznacza
maksymalne wykorzystanie uzytkowej powierzchni
wypiekania oraz skrocenie czasu potrzebnego do
zatadunku. Inteligentne oprogramowanie zapewnia
precyzyjne przetwarzanie programow i umozliwia
wtaczenie lub wytaczenie komor. Dostarczony wraz
z 1Q TOUCH pakiet GREEN LABEL dostarcza sprytne
funkcje Eko umozliwiajgce redukcje kosztow.

Monitor zuzycia pradu

System zarzadzania zuzyciem energii POWER PILOT
umozliwia pojedynczo lub w zestawie piecow elektry-
cznych na maksymalny pobdér mocy ograniczony do
wartosci przytacza. Sterowanie zapotrzebowaniem
na energie odpowiada rzeczywistym potrzebom i jest
wysoce precyzyjne.

o o ~ © -
o a (=]
(=]

5| @



Indywidualnie i komfortowo

Kazda komora wypiekowa stanowi samodzielny
piec, posiadajacy wtasny uktad sterowania |Q TOUCH.

Piece INFRA utatwiajg zycie rzemieslnikom. Komory
wypiekowe sterowane sa niezaleznie od siebie.
Dzieki temu, w jednym piecu mozna jednoczesnie
wypiekac¢ do 5 roznych produktow - w modelu
INFRA 520/180 az ha 18 m®. Oddzielne sterowanie
gornej i dolnej grzatki oraz wytwornicy pary
umozliwia doktadne dostosowanie programu do
wymagan danego wypieku i osiggniecie w ten

sposob najlepszej mozliwej jakosci wypieku.

Sercem piecow INFRA s3 jedyne w swoim rodzaju
ptaskie ceramiczne elementy grzejne. Wyjatkowe
ptynne przejscia miedzy ustawionymi wartosciami
temperatury i dtugotrwate przenoszenie ciepta stwa-
rzaja idealne warunki dla optymalnej eksploatacji
pieca oraz powtarzalnych i rownomiernie wypieczo-
nych wyrobow najwyzszej jakosci. Dziekiimponujacej
wydajnosci, piece INFRA sg bardzo szybko gotowe
do wypiekania. Cechuje je rowniez wysoki stopien
dopasowania sie do zmiennych warunkow pracy,
rowniez w systemie wsad za wsadem.

Wykorzystajcie Panstwo wielki potencjat jaki przed-
stawiamy w postaci piecow INFRA.
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INFRA AE

Standardowa szerokosc
Idealny jako piec dodatkowy
- szerokos¢ komory 60 cm —

WACHTEL INFRA

INFRA AE 516/48
4,8 m® powierzchnia wypiekowa

INFRA EE

Potrojna szerokosc
Doskonata w catej okazatosci
- szerokos¢ komory 180 cm -

INFRA EE 520/180
18 m’ powierzchnia wypiekowa

INFRA CE

Podwojna szerokosc
Urzadzenie produkcyjne o wysokiej jakosci
- szerokos¢ komory 120 cm -

INFRA CE 520/120
12,0 m’® powierzchnia wypiekowa
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STEIN - wypiek tradycyjny

Odzywianie oparte na wypiekach produkowanych
tradycyjnie zyskuje coraz wiecej zwolennikow.

Chleb pieczony w piecu z wyposazeniem opcjo-
nalnym STEIN zapewni efekt ,chleba jak z trady-
cyjnego pieca kamiennego” o niepowtarzalnym
smaku i wygladzie, ale powstatym przy wykorzystaniu
nowoczesnej technologi i naszych czasow.

Serce pieca INFRA STEIN stanowi komora wypie-
kowa wytozona szamotem. Specjalny ksztatt i jakosc
materiatow oraz duza pojemnosc¢ cieplna ptyt
szamotowych umozliwiajg wypiek bez koniecznosci
dogrzewania komory podczas procesu wypieku.
W ten sposob otrzymujemy typowy rustykalny chleb
z lekko popekana skorka, ktory zachowuje soczysty
miekisz i wspaniaty aromat oraz cechuje sie
dtugotrwatg swiezoscia.
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ICT: Infrared Ceramic Technology

ICT oznacza zastosowanie w komorze wypiekowej
powtoki ceramicznej, ktora odbija promieniowanie
podczerwone idealnie dopasowane do wypiekanych
wyrobow.

Dziekitemurozwigzaniu mozliwajest optymalizacja
promieniowania cieplnego polegajgcana szybszym
przenoszeniu ciepta, poniewaz intensywne promie-
niowanie podczerwone szybciej wnika do srodka
kesow.

Tradycyjny obieg ciepta
w komorze wypiekowej

Najnowoczesniejsze technologie WACHTEL

W ten sposdb mozna poprawi¢ jakos¢ wypiekow
ograniczajac rownoczesnie ich wahania wagowe oraz
obnizajac zuzycie energii.

® Do 30 % mniejsze straty podczas wypieku
e D010 % wieksza objetosc

Zwiekszona soczystos¢ miekiszu
Wydtuzona swiezos¢

Perfekcyjna struktura miekiszu
Doskonale zarumieniona skorka

® Do 10% mniej maki

Do 30 % oszczednos¢ energii

Whikanie ciepta do wnetrza
produktu przy systemie ICT
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WACHTEL

Intuicyjna obstuga

® 999 programow automatycznych, 1 reczny
(10 faz, 10 programoéw standardowych)

Duzy wyswietlacz o wysokiej rozdzielczosci
Ekran dotykowy
Graficzna wizualizacja przebiegu temperatur

Ustawienia menu dostosowane do uzytkownika

(np. wielu uzytkownikow, konta, wtasne zdjecia produktow,
50 grafik w dostarczonym oprogramowaniu,

szeroki wybor sygnatow dzwiekowych)

Auto-Copy - synchronizacja programow wypiekowych
jednym przyciskiem

Blokada ekranu do czyszczenia

Mozliwosc podtaczenia do sieci: LAN, W-LAN

Potaczenie z WACHTEL REMOTE: zdalny dostep
i zarzadzanie z komputera lub tableta

GREN LABEL: pakiet oszczedzania energii

e SMART START: funkcja gotowosci do wypieku
z ustawialnym ,efektywniejszym” czasem gotowosci

STANDBY ECO: czasowe wytaczenie pieca
z ustawialnym ,ponownym czasem gotowosci”

ECO SAFE: automatyczne obnizenie temperatury
w przypadku nieprzewidzianych przerw

POWER PILOT: ograniczenie do wartosci przytacza




WACHTEL WACHTEL
IQ T UCH

Zdalny dostep

Niezalezne wydajne
systemy zaparowania

Grzatki ceramiczne

Technika zatadunku automatycznego
SEMILIFT lub COMFORT
- opcjonalnie -

Wyjezdna komora
- opcjonalnie -

Szczelnie spawane
komory wypiekowe
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WACHTEL INFRA

_
p—

: 3

INFRA CE
dla produkgji

WACHTEL

INFRA CE CLASSIC
dla sklepu

INFRA CLASSIC przyciggajaca wzrok w sklepie

INFRA | Wyposazenie standardowe

+ Obudowa ze szczotkowanej stali nierdzewnej
« Ceramiczne grzatki

+ Sterowanie |10 TOUCH

- Elektrycznie sterowane lufty

+ POWER PILOT monitor poboru mocy

- 10 GREEN LABEL zarzadzanie energia

- WACHTEL REMOTE - narzedzie
do zdalnego podgladu

INFRA | Wyposazenie opcjonalne
-+ Czarny front ze stali nierdzewnej
- Stylizowane szyby komor

+ IQ TOUCH MULTI - system sterowania
dla kilku komor

INFRA CLASSIC | Wyposazenie standardowe

+ Czarny front ze stali nierdzewnej
« Ceramiczne grzatki

+ Prawdziwe analogowe sterowanie
(termostaty, zegary czasu pieczenia, przyciski)

+ Mechaniczne lufty
+ Stylizowane szyby komor

- Elementy dekoracyjne ztocone

INFRA CLASSIC | Wyposazenie opcjonalne
- Oddzielne sterowanie z funkcjg 1Q TOUCH
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AE CE EE

[los¢ komor 4-6 4-6 4-6
Wymiary komor (mm) Szer. 600 1200 1800

Gt. (mozliwe rézne gtebokosci) 850 - 2000 850 - 2000 1600 - 2000

Gt. (model z systemem COMFORT) 2400 2400

Wys. 165 165 165

Wys. komora wyjezdna 200 200 200
Powierzchnia wypiekowa (m?) 1,92-6 38-12 11,5-18
Wymiary pieca (mm) Szer. 1155 1750 2400

Gt. (mozliwe rézne gtebokosci) 1590 - 2880 1590 - 2880 2410 - 2880

Gt. (model z systemem COMFORT) 3280 3280

Wys. 2345 2345 2345
Rodzaj zasilania Prad Prad Prad

INFRA
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JAKOSC BEZ KOMPROMISOW

Cicho, czystoibezpiecznie

Zyskuj wiecej dzieki redukcji hatasu oraz rezygnaciji
z palnikow, wentylatorow obiegowych, drogich prze-
wodow spalinowych i wysokich kosztow emisyjnych!

Maksymalna elastycznos¢

Kazda komora wypiekowa stanowi samodzielny
piec piekarniczy. Grzatka gorna, dolna i generator
pary sa sterowane oddzielnie i bardzo precyzyjnie,
dzieki czemu produkty sg rownomiernie wypiekane.

Ceramiczne serce

Jedyne w swoim rodzaju ptaskie ceramiczne
elementy grzejne gwarantujg szczegolnie ptynne
przejscia miedzy ustawionymi wartosciami tem-
peratury i dtugotrwate odprowadzanie ciepta.

Wypiekanie nakamiennych ptytach

Piece INFRA posiadaja na wyposazeniu seryjnym
ptyty wypiekowe wykonane ze specjalnie opraco-
wanego mineratu o bardzo wysokiej pojemnosci
cieplnej.

Piekny potysk, soczysta skérka

Wydajne i oddzielne parownice gwarantujg w kazdej
chwili wytworzenie nasyconej pary, co ma wptyw
na jakosc i wyglad skorki.

Dopasowanie do biezacych potrzeb

Powierzchnie komor wypiekowych mozna oddziel-
nie zataczac lub wytaczac¢ w zaleznosci od potrzeb.
Tak oszczedzamy energie.

Trwatoscihigienicznosc¢

Front i maskownica wykonane s w catosci
z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Gtadka
powierzchnia gwarantuje tatwe i higieniczne
czyszczenie.

WACHTEL
IQTOUCH

Sterowanie z dotykowym wyswietlaczem graficznym
7 caliz mozliwoscig podtgczenia do sieci.

|Q GREEN LABEL A
Funkcje eko umozliwiajgce zarzadzanie energia.
WACHTEL REMOTE

Oparty na dostepie do sieci zestaw narzedzi
umozliwiajgcych zdalny dostep i nieograniczony
miejscem monitoring wszystkich potgczonych
urzadzen WACHTEL ze sterowaniem 1Q Touch.
Raporty i analizy danych, nadzoér, optymalizacja
i duzo wiecej.

OPCJE:
INFRAICT
Funkcjonalne wyposazenie komory wypiekowej
w technike promieni podczerwonych zapewnia
ich dawke idealnie dopasowang do wyrobow,
podnoszac jakosc¢ i umozliwiajac jednoczesnie
obnizanie strat wypiekowych oraz kosztow materia-
tow, czasuienergii.

INFRASTEIN

Niezwykty chleb wypiekany na ptytach szamotowych.
Rozwigzanie to umozliwia wypiek prawdziwego
bestsellera - ,chleba jak z tradycyjnego kamiennego
pieca”.

Komorawyjezdna
Wyjezdzajgca z pieca komora zapewnia wiekszy
wglad i komfortowg prace.

INFRACOMFORT

Przeznaczona do automatyzacji pracy zaktadu
z systemem zatadunku i roztadunku COMFORT.
Do 6 komoér wypiekowych, do 25,92 m* powierzchni
wypiekowej.
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Technologie PREMIUM od 1923 roku

WACHTEL to tradycja i przysztosc techniki piekarniczej.
Jestesmy dumni z tego, ze juz od 1923 roku

jestesmy sprawdzonym partnerem zaktadow piekarniczych
oferujac im piece piekarnicze, systemy zatadowcze

| rozwigzania chtodnicze Made in Germany.

Jakosci i doktadnosci zawsze od siebie wymagamy,

kunszt techniczny nas napedza, a ustugi oferowane
naszym klientom nas pasjonuja.

WACHTEL Polska E . E
ul. Potczynska 116 ﬁﬁ

01-304 Warszawa
Phone +48 22 721 01 14

wachtel@wachtel.pl E ;’
www.wachtel.pl e

WACHTEL
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